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FUNDUS2 INICJATYW
obywaLelLsKich

Narodowy Instytut Wolnosci
Cortrum Rozwoju Spoleczeimten Obywotehkiego





REGULAMIN KONKURSU

„SKARBY ZAKLĘTE W SZKLE” W RAMACH PROJEKTU 
PN. „CENTRUM INCJATYW SPOŁECZNYCH”
§ 1. POSTANOWIENIA OGÓLNE
1. Niniejszy regulamin określa warunki, na jakich odbywa się konkurs pn. „Skarby zaklęte 
w szkle” w ramach projektu pn. „Centrum Inicjatyw Społecznych” współfinansowanego ze środków Programu Fundusz Inicjatyw Obywatelskich.
2. Organizatorami konkursu jest Fundacja na Rzecz Nauki i Innowacyjności, Zdunków 27, 26-920 Gniewoszów.
3. Konkurs jest organizowany na terenie powiatu kozienickiego. 
§ 2. CEL KONKURSU

1. Celem konkursu jest promocja przetworów domowych wykonanych z surowców zebranych/wyprodukowanych na terenie powiatu kozienickiego, zaprezentowanie szerokiemu gronu odbiorców bogactwa i różnorodności lokalnych tradycji kulinarnych, promocja tworzenia krótkich łańcuchów dostaw, wspieranie rozwoju przedsiębiorczości na obszarach wiejskich przez podnoszenie poziomu wiedzy i umiejętności w obszarze małego przetwórstwa lokalnego.

§ 3. UCZESTNICY KONKURSU

1. Konkurs skierowany jest do mieszkańców z powiatu kozienickiego.
2. W konkursie nie mogą uczestniczyć członkowie komisji konkursowej ani członkowie ich rodzin.

3. Każda osoba może zgłosić do konkursu maksymalnie 1 produkt w każdej z kategorii.

§ 4. PRZEDMIOT KONKURSU

Przedmiotem konkursu są przetwory domowe oceniane w następujących kategoriach:

a) domowe przetwory z owoców (w tym jagody, borówki, jeżyny, żurawiny itp.); 

b) domowe przetwory z warzyw (w tym grzyby leśne);

c) domowe przetwory mięsne i rybne;

d) nalewki.
§ 5. HARMONOGRAM KONKURSU

1. Konkurs zostanie ogłoszony w październiku 2019 roku.

2. Karta zgłoszenia dostępna jest w Biurze projektu: Zdunków 27, 26-920 Gniewoszów. 
3. Konkurs przebiegać będzie w następujący sposób:

I etap – zgłoszenia

Przesłanie – najpóźniej do dnia 31 października 2019 r. (decyduje data dostarczenia kart!) – wypełnionych kart zgłoszenia wraz z załączonymi przepisami na adres: Zdunków 27, 26-920 Gniewoszów, e-mail: fni@o2.pl, z dopiskiem: „Skarby zaklęte w szkle”.

II etap – wyłonienie finalistów

Organizatorzy do dnia 15 listopada 2019 r., po dokonaniu oceny nadesłanych do konkursu przepisów, wyłonią grupy finalistów.

III etap – ocena

a) Dostarczenie przez finalistów w dniu 30 listopada 2019 r. do godziny 11.00 własnoręcznie wykonanych przetworów do biura projektu: Zdunków 27, 26-920 Gniewoszów.
b) Kryteria oceny:

1. „Pierwsze wrażenie” – czyli wygląd, estetyka, opakowanie itp.

2. Walory smakowe i zapachowe.

3. Cechy wyróżniające produkt spośród innych (jakość, atrakcyjność, związek z regionem, oryginalna nazwa itp.).

4. Spełnienie wymogów określonych regulaminem i tematyką konkursu (wykorzystanie lokalnych surowców).

d) Komisja konkursowa wyłoni zwycięzców konkursu poszczególnych kategoriach (I, II, III miejsce).

§ 6. NAGRODY

1. Wyłonionym laureatom Konkursu zostaną przyznane drobne nagrody w każdej z czterech kategorii (książki kulinarne, albumy itp.) za zajęcie I, II oraz III miejsca w poszczególnej kategorii. Razem zostanie przyznanych 12 nagród. 
2. Organizatorzy zastrzegają sobie prawo do innego podziału nagród.

3. Nagrody zostaną uroczyście przekazane podczas spotkania podsumowującego projekt (wieczór kolędowy).
4. Obecność uczestników konkursu zarówno podczas oceny, jak i w trakcie wręczenia nagród jest obowiązkowa. Organizatorzy nie przewidują wysyłki nagród.

5. Decyzje komisji są wiążące i ostateczne.

§ 7. POSTANOWIENIA KOŃCOWE

1. Udział w konkursie oznacza wyrażenie zgody na przetwarzanie danych osobowych (imię nazwisko, adres) i publikację, bez odrębnego wynagrodzenia, zgłoszonych do konkursu przepisów.

2. Organizatorzy nie zwracają kosztów podróży związanych z uczestnictwem w konkursie 
i spotkaniu podsumowującym projekt.

RADY DOBREJ GOSPODYNI

Podczas przygotowywania produktów do konkursu warto zadbać, by ze słoików i zakrętek (jeśli nie są nowe) usunąć wszelkie pozostałości starych etykiet i dat przydatności do spożycia. Wykorzystując stwierdzenie „człowiek zaczyna jeść oczami” należy zadbać 
o odpowiednie oznakowanie i udekorowanie przetworów. Oryginalna nazwa nie zawsze musi być „mazowiecka”. Konkurs promuje przetwory przyrządzone w oparciu o surowce pochodzenia lokalnego. Z tego względu nie przyjmujemy do konkursu przetworów z ananasów, mandarynek, pomarańczy itp. Jeśli natomiast do wykonania danego produktu niezbędny jest keczup, można go zastąpić pikantnym sosem pomidorowym przyrządzonym we własnej kuchni. I ostatnia już rada: nie warto przygotowywać przetworów „na ostatnią chwilę”, specjalnie na konkurs, gdyż niektóre przetwory potrzebują czasu, by nabrać tego charakterystycznego smaku. Nie warto zgłaszać nowych, jeszcze niewypróbowanych przepisów, po prostu mogą się nie udać a poczciwy dżem truskawkowy, czy konfitura z wiśni mogą stać się prawdziwym hitem!

Projekt „Centrum Inicjatyw Społecznych”

jest dofinansowany ze środków Programu Fundusz Inicjatyw Obywatelskich
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